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Przepis na Hotubcie bielkowskie przywieziony zostaprzedwojennych obszaréw Polski,
ze wsi $siadowice, powiat Sambor (obecnie Ukraina). Jakomspa jeden z repatriantow :
.Dnia 13 lipca 1946r. opscilismy nasz rodzinmg wiosk Ssiadowice. Byt to ostatni
transport rejestrowany na stacji kolejowej wefdbkiej. Tym transportem jechato wéwczas 80
rodzin. Jechalimy tydzié czasu, okoto 20 lipca byiny w Gryfinie skd wyruszono za
poszukiwaniem gospodarstw, dojechano do wsi Bettizenie Bielkowo. W naginym dniu
okoto 45 rodzin wprowadzitogdo Bielkowa”(,Kronika Mojej Rodziny”-rodziny Pietruszka
z Bielkowa),Hotubcie byty populara potrawg wsréd nowych osadnikow, poniewdo ich
wytworzenia wystarczyto to, co wyrosto w ogrodzlesie. Byly tanie i ptywne. Staly si
potrawg, ktora czyta z dawnymi ziemiami kresowymi, tak jak swégtyk i inne obyczaje”
(Zgtoszenie Zespotu Szkét w Kotbaczu do konkursws®ikiwacze Smakow”). Tak jak
dawniej, réwnie dzisiaj danie to przygotowywane jest przede wdaystw okresie
bozonarodzeniowym na Wigdi ale take podczas wkszych rodzinnych spotkanp. na
WszystkichSwigtych: ,Rodziny, ktére maj korzenie w &iadowicach, oprécz Wigilii gotu]
hotubcie na spotkania rodzinne z okazji dnia WmystSwietych, gdy odwiedzajkrewni,
ktorzy znag smak hotubciow. Po dzielzisiejszy w rodzinach bielkowskich, tych, ktGeggm
wschodnie korzenie hotubcieg podstawowym daniem wigilijnym, ktérgcty pokolenia”.
Przepis na hotubcieasiadowickie, a wigciwie teraz, ja po 70-ciu latach obecsa ich na
tych terenach — na hotubcie bielkowskie brzmi ¢mghco; Sparzy gtdwke kapusty.
Oddziel¢ liscie. Zetrzé obrane ziemniaki, dodaugotowawm kasz jeczmieng. Przyprawé
do smaku sal pieprzem i majerankiem. Cebupokroi w kostk i zeszké na patelni
z podsmzonymi kostkami boczku lub na oleju (wtedy otrzymamerspg posty na
Wigilie).Doda¢ do masy z ziemniakow i kaszy. Naktagezygotowan mag w lis¢ kapusty

I zawirg¢ jak tradycyjne geaibki. Utazy¢ w garnku, zalda wody i gotowa* okoto 2 godzin.
Podaje s¢ je z sosem grzybowym (na wiglliub ze skwarkami”.




